Sommermeny 2010

Summer-menu 2010




Forretter/Starters
Kremet fiskesuppe

God og fyldig [iskesuppe med [Isk [ra Trondelagskysten, og gode

gronnsarer.

Serveres med godt brod
Creamed fish soup

A rich soup with fis/ from the coast of Trondelag, served with
vegelables and bread

X7 85 ,-

HVIs du onsker middagsporsjon Xr 145 ,-
Dinner portions Xr 145;-

FFH

Lefse fylt med kremost og spekeskinke

Serveres med blandet salat vendt i urter og olje, og
rodlokskompott

Griddle cake with cream chieese and cured ham

Served with mixed salad turned in fierts, oil and red onions compote
X7 90,-
KKK
Ferske asparges

Serveres med fjellost fra Roros, [itt [TIsk salat og en syrlig
Appelsin og estragonvinaigrette

FJresh asparagis

Served with cheese from the mountains in Rovos with salad and some
sour orange and estragonvinaigrette

X7 So,-



Hovedretter/ Main courses
Herregdrdstiffen

Yirefilet av kjottferasen urfe, marinert i Dahls ol og
nonning,serveres med ferske asparges, sellerirotpurre, ovnsbart
tomat, roavinsaus

og stekte poteter
XKr 245,-

Dette er en av vire signaturretter, og viar vestselger....

Our Manor Aiouse beef

Sirtoin of ox marinated in our local prodiuced Dalls beer and fioney,
asparagits bearns, celery pure, baked plum tomato, red wine sauce and
oven fried potatoes

K7 245, -

Our pestseller!

BasturoRt lammeknoke fra Rennebiu

Marinert og RoRt lammeknoke som VI fdr fra vidr lokale
levandor Hognamat oppe i Rennebu, som vi serverer med
rotmos, ovnsbakte poteter g portvinsyy

205, -

Sauna smoked leg of lamb from Rennebu

Marinated and smoked leg of lamb from our local supplier Hognamat
in Rennebu. We serve it with mashed roots, roasted potatoes, with port
wine sause.

205, -



Ministerburger
Smdsulten...?

Fller rett og slett lyst pd en god og fijemmelaget hamburger, Vi
bruker kjottdery fra vdr lokale slakler, blandel med gode
krydder, og servert med salatl, Avitloksmajones og ovnsbakte
poteter

X7 145 ,-

Ministerburyger
Are you just a little fiungry?

FHomemade hamburger steak, with minced meat from our local
butcher, served with salad, garlic mayonnaise and baked potatoes

X7 145 ,-

Laks med sennep, honning og notter..

Nydellg stykke laks, bakl [ ovn med en blanding av sennep,
honning og finhakkede notter. Serveres med [riske gronnsaker,
nvitvinsaus og potetstappe

KXr 205 ,-

Salmon with mustard, honey and nuts...

A nice slice of salmon baked with a mix of mustard, fioney, and
nice chopped nuls. Served wilh fresni vegetables, white vine
sause and potato mash

Xr 205 ,-



Ovnsbakt kylllingbryst fra Ytteroya

Sommerlly og saftig Ryllingbryst som vi steker i ovnen, som
serveres med el utvalg av stekte gronnsaker, og Rremetl fersk
pasta.

X7 185 ,-

Roasted chicken breast from Ytteroya

With taste of summer we serve a juicy roasted cfiicken breast,
served with fried vegetables and creamed [resh pasta

X7 185 ,-




Dessert/Desserts
Rabarbra og jordbersalat

Rabarbra og jordbeer [ra nwrmiljoel, bliy marinert [ sukkerilake med
vanilje og gode krydder, Servers med vaniljekesam

Xr &5 ,-

Rhabart and strawberrysalad

Local vhabarb and strawberries, marinated in sugar syrup with
vanilla and good spices. Served with vanilla quark.

X7 85 ,-

Surmelkspudaing

Dette er en god gammel klassiker, en syrlig og lelt dessert som passer
godt for varme sommerdager, serveres med RanelkRokle svisker.

K7 95 5~
Pudding of sourmilk

Pudding of sourmilk is a sour dessert that is nice for /1ot summerdays,
served with sinnamon botled prunes

X7 95 ,-



Sjokolademoussékake

Luftig Sjokolademortsse tilsmakt med edle drdaper, pd
mandelbunn, serveres med vanilje is.

Xr 105 ,-

Chocholate mousse cake

Airy chiochiolate mousse tasted with precious drops, on almond,
served with vanilla icecream

Xr 105 ,-

Velbekomme!

Fnjoy your meall






